Beerzym® Penta

Rychly rozklad pentosant a glukanti

Popis produktu

Beerzym® Penta je specialni tekuty enzym pro rozklad pentosan( a glukan(i béhem sladovani, v mladiné, zeleném a hotovém pivu.
Hlavni i¢inky enzymu jsou zaloZeny na rGznych hemiceluldzach (hemiceluldza: endo-1,4-B-D-mannandza: EC.3.2.1.78, endo-1,4-B-D-
xylandza: EC 3.2.1.8, endo-1,3-B-D-xylanaza: EC 3.2.1.32 a exo-1,4-R-D-xylosidaza: EC 3.2.1.37) a B-glukanaz (endo-1,3(4)-B-D-
glukanaza: EC 3.2.1.6 a endo-1,4-B-glukanaza: EC 3.2.1.4). Rozklad pentosan( a B-glukant vede ke zkraceni doby kliceni a ke snizeni
mnozstvi B-glukanu ve sladu. V pivu snizuje viskozitu a zlepsuje filtrovatelnost, zejména u piv, kterd pouZivaji surova zrna nebo
sladovanou psenici, Zito, oves nebo kukufici.

Jako endoenzym Beerzym® Penta hydrolyzuje 1,4-B-glykosidické vazby v hemicelul6zach a pentosanach (arabinoxylanech), stejné
jako v celuldze, lisejnicich a jinych glukanech. 1,4-B-glykosidické vazby se vyskytuji hlavné v je¢meni, pSenici a Zitu. Jejich hydrolyza je
rozklada na pentdzy a hexdzy.

PFi pouZivani Beerzym® Penta dodrzujte vsechny federalni, statni a mistni predpisy a natizeni.

Vlastnosti enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 2,5 a pH 6,5, s optimem pfi pH 4,5. Teplotni rozsah je mezi 4 °C a 65 °C pro
pentosanazu (xylandzu) a mezi 15 °C a 75 °C pro B-glukanazu, s optimalni teplotou 50 °C pro pentosanazu (xylanazu) a 70 °C pro B-
glukanazu.

Diagramy 1 a 2 ukazuji vliv teploty a pH na enzymatickou aktivitu pentosanazy (xylanazy).

100 1 100 +
8 4 a0
= =
E &80 E‘ &0 +
: g
2 4 g i
5 B
z =
oy 20 +
a t t t t J a t t t t t t J
20 30 40 50 &0 70 1 2 3 i 5 -] 7 8
temp. [°C] pH

Diagramy 3 a 4 ukazuji vliv teploty a pH na enzymatickou aktivitu B-glukanazy.
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Zde uvedena aplikacni doporuceni popisuji zamyslené poufiti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako soucast spravné vyrobni praxe. Potravinaiské bezpecnosti konecného produktu Ize dosdhnout pouze tehdy, je-li pouzivan
vyhradné timto zpisobem. Vezméte prosim na védomi: nase technické produktové letéky vychazeji z nasich soucasnych znalosti a zkusenosti. Musi byt chdpany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Nemdizeme pfevzit Zadnou
odpovédnost za poutiti pfipad od pfipadu kvili nelehkosti o$etfeni pfirodnich produktd a potencialnich predchozich o3etfeni. UZivatel si musi vidy sam zkontrolovat dodrzovéni zékonl a bezpe€nostnich predpisd, které se vztahuji na
pouZivéani nasich produktd. Veskeré tdaje jsou proto poskytovany bez jakékoli zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni. Plati také nase V3eobecné obchodni podminky (ke stazeni z www.erbsloeh.com).
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Davkovani

Beerzym® Penta Ize pouzit béhem sladovani k rozloZeni B-glukand, zkraceni doby kliceni a zlepSeni kvality sladu. Beerzym® Penta se
pouZiva pti vyrobé piva, kdyZz pouZiti pSenice, Zita nebo nedostatecné upraveného sladu vede k neuspokojivym vysledkiim béhem
rmutovani nebo filtrace. Davkovani enzymu se lisi v zavislosti na kvalité suroviny, teploté a celkové dobé kontaktu.

Doporucené davkovani:

80-100 ml/MT ptidané do postfikové vody béhem kliceni
100-250 ml/MT ptidané do rmutovaci vody v pivovaru

2-5 ml/hL (2,5-6 ml/Bbl) studené mladiny pfed kvasenim
3-10 ml/hl (3,5-12 ml/Bbl) do zeleného piva pfed skladovanim
8-20 ml/hl (9-23 ml/Bbl) do hotového piva pred filtraci

Zredte Beerzym® Penta studenou vodou. BEhem kli¢eni se zfedény enzym idealné davkuje do postfikové vody béhem prvniho nebo
druhého postriku. BEhem procesu vareni piva jej pfidejte do rmutovaci vody v pivovaru na zac¢atku rmutovéni, nebo do ochlazené
mladiny pred kvasenim, do zeleného piva béhem lezeni, nebo do hotového piva v skladovaci nadrzi pred filtraci. Pfi standardnich
teplotéch se aktivita Beerzym® Penta ve mlading, zeleném pivu a hotovém pivu zpomaluje. Snizend aktivita zpisobend nizsimi
teplotami se zohledriuje zvysenim doporuéenych davek uvedenych vyse.

Skladovani
Optimalni skladovaci teplota je 0-10 °C. Vyssi skladovaci teploty zkracuji dobu pouZitelnosti. Vyhnéte se teplotam nad 25 °C.
Oteviené obaly pevné uzavrete a co nejdfive spotiebujte.
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